FICHA DE PRODUTO

CLASSIFICACAO
ASPECTO

COR

AROMA
SABOR

VINIFICACAO

SUGESTOES DE CONSUMO

PARAMETROS ANALITICOS

FAISAO

FRUTADO
VINHO BRANCO

Vinho Branco.

Limpido.

Citrina.

Refrescante fusdo dos aromas dos frutos citrinos.
Na boca é frutado, doce e com boa frescura.

Desengace total, prensagem pneumatica e fermentacgdo
alcodlica a 16°C.

Ideal como aperitivo, acompanha bem grelhados de carnes
brancas ou de peixes, mariscos, massas e pizas. Deve ser
servido a temperatura de 8-10°C.

Teor Alcodlico Volume (% vol.): 10,0
Acidez total (g/l): 4,8

pH: 2,90
§@*““Inq% ﬁ
pajcer -mliiNet g
Nao® W N 750 ML

ESPECIFICACOES DA EMBALAGEM

EAN GARRAFA
ITF CAIXA

5601110 002417
1560111000437 1

PALETIZAGAO STANDARD

N2 CAIXAS/PALETE 100
N2 FIADAS/PALETE 4
N2 CAIXAS/FIADA 25
DIMENSOES GARRAFA (AxD) cm 30,0x7,5
PESO GARRAFA (Kg) 1,14
DIMENSOES CAIXA (AXLXC) cm 30,6 x 16,2 x 23,8
PESO CAIXA (Kg) 7,01
PESO PALETE (Kg) 726,00
N2 GARRAFAS/CAIXA 6
ALTURA PALETE (cm) 137,8
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PRODUCAO DE BEBIDAS
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